Crépes grand-mere (15 crépes)

100 g sucre

3 ceufs

200 g farine

1 pt. cuillére d'huile

400 g lait

2-3 gouttes d’arome naturelle de vanille ou de rhum

Mélangez le sucre et les ceufs avec un fouet, ajoutez la farine et battez-le bien.
Incorporez % du lait doucement, incorporez I’huile et I'arome.

Laissez-le reposer environ 6 heures.

Avant faire les crépes ajoutez le reste du lait.



